Mini Midi
1-3 Personen 3-6 Personen
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Breite: 140mm Breite: 210mm

Maxi
6-10 Personen

Lange: 480mm

Hohe: 210mm

Breite: 280mm

Das vorgestellte Kochsystem versteht sich
als Baustein kommunaler Krisenvorsorge.

Es erganzt bestehende Konzepte und
ermoglicht eine dezentrale, robuste
Versorgung auch unter eingeschrankten
Bedingungen.

Geeignet flr:

- Kommunen und Landkreise

-> Katastrophenschutz und Feuerwehr
-> Betreiber von Notunterkiinften

- Offentliche Einrichtungen
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Sprechen Sie uns an,
wir beraten sie sehr gerne.

Unser Kontakt:
Johannes Hanke
contact@hwl.gmbh
06262 912555

Handlungsfahig im Krisenfall
Mobiles Kochsystem fur

> Kommunen
- Notunterkunfte
-~ Einsatzlagen

H W L Hanke Werkzeug und Leichtmetallbau
Bodenweg 9, 74858 Aglasterhausen
@ web www.hwl.gmbh
mail contact@hwl.gmbh



Vorsorge beginnt vor dem Ernstfall

Stromausfalle, Evakuierungen und
Versorgungsengpasse stellen Kommunen vor
kurzfristige operative Herausforderungen.
Die Fahigkeit zur Grundversorgung
entscheidet Uber Stabilitat, Sicherheit und
Akzeptanz von MaBnahmen.

Warme Mahlzeiten sind dabei ein zentraler

Faktor fur Versorgung und Ordnung in
Not- und Sammelunterkinften.

Systemvorteile

- autarker Betrieb ohne Strom

- direkt einsatzbereit, minimale Einweisung
- kompakte Abmessungen

- platzsparende Lagerung

- wirtschaftlich vertretbare Erganzung
bestehender Vorsorgekonzepte

Kommunen benétigen daher Losungen, die:

-> unabhangig vom Stromnetz

funktionieren

-> kurzfristig einsatzbereit sind

-> einfach gelagert und skaliert

werden konnen

Mobiles Kochsystem fur
den Not- und Krisenfall

Der stromunabhangige Notkocher wurde
ursprunglich far den mobilen Einsatz
entwickelt.

Aufgrund seiner Bauweise eignet er sich
ideal fir kommunale Krisen- und Notlagen,
in denen bestehende Infrastruktur nur
eingeschrankt oder nicht zur Verfiigung
steht.

Er ermdglicht eine schnelle, dezentrale
Verpflegung und tragt zur Sicherstellung
der Grundversorgung auch bei Ausfall
kritischer Infrastruktur bei.

Die Varianten Mini, Midi und Maxi
ermoglichen eine bedarfsgerechte
Skalierung vom mobilen Einsatz

bis zur Versorgung groBerer Sammelstellen.

Die Kocher sind wahlweise in Aluminium
oder Edelstahl erhaltlich und fiir den
dauerhaften Einsatz konzipiert.

Der Betrieb erfolgt mit handelsublicher
Brennpaste flir den Gastronomiebetrieb.
Diese ist in Dosen a 200 Gramm breit
verfugbar und langfristig lagerfahig.

Die Brennpaste eignet sich zum Erhitzen
und Kochen von Speisen sowie Getranken.

Der Einsatz in Innenraumen ist bei
Beachtung der geltenden
Sicherheitshinweise unbedenklich.



